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I numeri accanto ai piatti rimandano alla legenda degli allergeni riportata in fondo al documento. Per informazioni sulle
preparazioni e sulle esigenze alimentari, rivolgersi al personale prima di ordinare.

Rodizio e carni

PIATTO ALLERGENI

Rodizio Experience: antipasti, insalate, contorni, feijoada e carni —

Wagyu Cat. C Picanha (300 g) —

Wagyu Cat. C Filetto (300 g) —

Filetto di Black Angus (250 g) —

Filetto al Pepe Verde 7

Picanha di Black Angus —

Fiorentina T-Bone (1 kg) —

Tomahawk di Black Angus (1 kg) —

Chateaubriand (600 g) con contorni —

Contorni

PIATTO ALLERGENI

Patatine Fritte* —

Patate al Forno —

Verdure alla Griglia —

Insalata Mista —

Insalata Verde —

Insalata di Pomodoro —
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Antipasti

PIATTO ALLERGENI

Carpaccio di Salmone 4

Calamari Fritti con Salsa Sweet Chili* 1 · 14

Tartare di Tonno* 4

Tartare di Wagyu —

Carpaccio di Tonno Marinato Boi Style* 1 · 4 · 6

Ostrica Concava 'Augustus'* 14

Burrata con Pomodorini 7

Antipasto Italiano di Salumi e Formaggi 7

Pesce alla brace e cruditè

PIATTO ALLERGENI

Pescato del Giorno 4

Gamberoni alla Griglia* 2

Tonno Rosso alla Griglia* 4

Calamari Fritti con Salsa Sweet Chili* 1 · 14

Salmone alla Griglia 4

Grigliata Mista di Mare* 2 · 4

Plateau Royal di Crudité (2 pezzi per tipologia) 2 · 4 · 14

Plateau Royal di Crudité (4 pezzi per tipologia) 2 · 4 · 14

Astice Americano & Gamberi Argentini 2

Sushi Experience - € 45 a persona

PIATTO ALLERGENI

Ceviche di spigola al sesamo 4 · 11

Ebi Tempura 1 · 2

Crispy Rice Salmon 1 · 4

Spicy Salmon Roll 4

Boi de Oro Fried Roll 1 · 4

Red Prawn & Salmon Roll 2 · 4

Nigiri Salmon 4

Sashimi Selection 4
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Sushi & Wagyu Experience - € 55 a persona

PIATTO ALLERGENI

Ceviche di spigola al sesamo 4 · 11

Ebi Tempura 1 · 2

Crispy Rice Salmon 1 · 4

Boi de Oro Fried Roll 1 · 4

Red Prawn & Salmon Roll 2 · 4

Fried Tuna & Crab Roll 4

Nigiri Salmon 4

Sashimi Selection 4

Nigiri Wagyu —

Sashimi Wagyu —

Wagyu Maki Roll —

Crispy Sushi Premium Crudité - € 75 a persona

PIATTO ALLERGENI

Ceviche di spigola al sesamo 4 · 11

Ebi Tempura 1 · 2

Crispy Rice Salmon 1 · 4

Spicy Salmon Roll 4

Boi de Oro Fried Roll 1 · 4

Red Prawn & Salmon Roll 2 · 4

Nigiri Salmon 4

Sashimi Selection 4

Tartare di Tonno 4

Carpaccio di Salmone 4



BOI DE ORO  ·  MENU E ALLERGENI 4

Mare e Champagne - € 150 a persona

PIATTO ALLERGENI

Carpaccio di Salmone 4

Calamari Fritti con Salsa Sweet Chili* 1 · 14

Tartare di Tonno* 4

Astice Americano & Gamberi Argentini con salsa della casa 2

Grigliata: orata, gamberoni, tonno rosso, salmone 2 · 4

Bollinger Special Cuvée 12

Sushi alla carta

PIATTO ALLERGENI

Nigiri Wagyu (6 pezzi) —

Sashimi Wagyu (6 pezzi) —

Wagyu Maki Roll (8 pezzi) —

Wagyu Gunkan (4 pezzi) —

Gunkan Salmone & Riso (6 pezzi) 4

Sashimi Set (9 pezzi) 4

Nigiri Salmone (6 pezzi) 4

Nigiri Tonno (6 pezzi) 4

Nigiri Gambero Rosso (6 pezzi) 2

Ceviche di Spigola al Sesamo 4 · 11

Salmone Samba Style Roll 4

Red Prawn & Salmon Samba Style Roll 2 · 4

Fried Roll con Tonno e Granchio 4

Dessert

PIATTO ALLERGENI

Seadas* 1 · 7

Semifreddo al Frutto della Passione* 3 · 7

Semifreddo al Pistacchio* 3 · 7 · 8

Soufflé al Cioccolato* 1

Ananas Grigliato alla Cannella —
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Bevande e caffetteria

PIATTO ALLERGENI

Vini, champagne, spumanti, prosecco e passito 12

Birre (Corona, Heineken, Ichnusa e analcolica) 1

Cocktail, mocktail, aperitivi, amari, distillati e bibite —

Caffè espresso / decaffeinato —

Caffè latte / cappuccino 7

Caffè corretto / shakerato —

LEGENDA - 14 ALLERGENI

1 Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, khorasan e derivati)

2 Crostacei e derivati

3 Uova e derivati

4 Pesce e derivati

5 Arachidi e derivati

6 Soia e derivati

7 Latte e derivati, incluso lattosio

8 Frutta a guscio e derivati (mandorle, nocciole, noci, anacardi, pecan, Brasile, pistacchi, macadamia)

9 Sedano e derivati

10 Senape e derivati

11 Semi di sesamo e derivati

12 Anidride solforosa e solfiti oltre 10 mg/kg o 10 mg/l

13 Lupini e derivati

14 Molluschi e derivati

Le preparazioni avvengono in una cucina che utilizza diversi allergeni. In caso di allergie o intolleranze, informare il personale
prima di ordinare.

* Alcuni prodotti possono essere surgelati all’origine o abbattuti in loco.



